
 Vorspeisen & Salat 

 Kleines Würzfleisch mit Käse überbacken, Bague�escheiben  7, A1, G, I  5,80 € 

 Kleiner gemischter Salat mit Schafskäse  7, G, J  6,50  € 

 Chicoree-Orangensalat mit Wildschwein-Tranchen und Haselnuss-Dressing  J, H2  7,20 € 

 Carpaccio von der Roten Beete mit gra�niertem Ziegenkäse und  8,90 € 
 karamellisierten Walnüsse  7, G, J, H3 

 Waldorfsalat mit geräucherter Entenbrust und Cranberries  I, J, H3, 7, G  9,80 € 

 Suppe 

 Schwarzwurzelsüppchen mit Petersilienpesto  J, G, L  Tasse  4,60 € 

 Cremesüppchen vom Gänseklein  A1, 7, G, I, L  Tasse  5,60 € 

 Kleine Gerichte 

 Laugenbrezel mit Bu�er und Salatbuke�  7, A1, G, J  4,60 € 

 Zwiebelkuchen mit kleinem Salatbuke�  7, A1, C, G  5,90€ 

 Flammkuchen mit Crème fraiche, Schinkenspeck-Streifen und Zwiebeln  7, A1, G  11,90 € 

 Vegetarischer Flammkuchen mit Crème fraiche, Grünkohl, Tomaten, Rico�a  11,90 € 
 und Kürbis  7, A1, G, 

 Flammkuchen mit Crème fraiche, Rotkraut, Kloß, Entenfleisch  12,90 € 
 und Apfel  7, A1, G, L, I 



 Hausspezialitäten “Ferdinand” 

 Strammer Max “a la Ferdinand” - auf geröstetem Schwarzbrot mit Senf  9,80 € 
 Leberkäsescheibe, Spiegelei, gehackte Zwiebeln und Cornichons  7, A1, C, G, J 

 Burger “a la Ferdinand” mit Rinderpa�y, krossem italienischem Rohschinken  13,90 € 
 geschmorte Zwiebeln, Cocktailsauce, geschmolzenem Rahmkäse 
 und Steakhouse Pommes Frites  7, A1, G, J 

 Rindergulasch “Ferdinand” mit Champignons, roten Zwiebeln, saurer Gurke  14,20 € 
 Speck und Pappardelle  A1, J, L 

 Hauptgerichte 

 Weihnachtliches Süßkartoffelcurry mit Rosenkohl und Zimt  7, G, L  13,90 € 

 Schweinefilet mit Haselnusskruste, gebratenem Blumenkohl  15,90 € 
 und Schupfnudeln  7, A1, G, H2, C, I 

 Hausgemachter Sächsischer Sauerbraten mit Apfelrotkraut und Kartoffelklößen  3, J, L, I  16,40 € 

 Geschmorte Ochsenbacke mit Rotweinschalo�en und Steckrübenpüree  L, 7,  G, I  17,40 € 

 Gebratener Viktoriabarsch mit Karo�en-Spitzkohlgemüse und Polenta  7, D, G, L, I  18,60 € 

 Knusprige Gänsekeule mit Apfelrotkraut, Kartoffelklößen und Semmelbu�er  7, G, I, A1, L  24,90 € 



 Süßes & Dessert 

 Schokoladen-Brownie mit Vanilleeis und Schlagsahne  7, A1, C, G, F  5,80 € 

 Gefüllter Bratapfel mit Vanillesoße  7, G, H1  6,80  € 

 Zimtstern-Tiramisu  7, A1, G, H1, H2  6,80 € 

 Frisch gebackene Waffel mit Puderzucker und Schlagsahne  7, A1, G, C  4,90 € 
 dazu 1 Kugel Vanilleeis  7, G  6,40 € 
 dazu hausgemachtes Apfelkompo�  6,90 € 

 Schwedeneisbecher mit 2 Kugeln Vanilleeis, hausgemachtem Apfelkompo�  6,20 € 
 Schlagsahne und Eierlikör  7, G 

 Glühwein-Zwetschgen mit 2 Kugeln Vanilleeis und Zimt-Sahne  7, G, L  6,50 € 

 Schoko-Nuss-Becher mit 1 Kugel Schokoladeneis und 1 Kugel Walnusseis  6,50 € 
 karamellisierte Nüsse, Schlagsahne und Schokoladensauce  7, G, H1, H2, H3, F 

 Karamellisierter Kaiserschmarrn mit  oder  ohne Rosinen  8,90€ 
 und hausgemachtem Apfelkompo�  7, A1, C, G, H1 

 Hausgebackene Kuchen nach Tagesangebot 



 Zusatzstoffe:  Allergene: 

 1 = mit Farbstoff  A = glutenhal�ge Getreide 
 2 = Konservierungsstoff  A1 = Weizen 
 3 = mit An�oxida�onsmi�el  A2 = Roggen 
 4 = mit Geschmacksverstärker  A4 = Gerste 
 5 = mit Schwärzungsmi�el  A4 = Hafer 
 6 = mit Phosphat  B = Krebs�ere 
 7 = mit Milcheiweiß  C = Eier 
 8 = koffeinhal�g  D = Fisch 
 9 = mit Taurin  E = Erdnüsse 

 10 = mit Süßungsmi�el  F = Soja 
 11 = enthält eine Phenylaninquelle  G = Milch- und Milcherzeugnisse 
 12 = gewachst  H = Schalenfrüchte 
 13 = chininhal�g  H1 = Mandeln 

 H2 = Haselnüsse 
 H3 =Walnüsse 
 H4 = Cashewkerne 
 H5 = Pecannüsse 
 H6 = Paranüsse 
 H7 = Pistazien 
 H8 = Macadamianüsse 

 I = Sellerie 
 J = Senf 
 K = Sesamsamen 
 L = Schwefeldioxid und Sulfite 
 M = Lupinen 
 N = Weich�ere 


