RESTAURANT | CAFE

Vorspeisen & Salat

Kleines Wiirzfleisch mit Kise tiberbacken, Baguettescheiben 7% &' 5,80 €
Kleiner gemischter Salat mit Schafskise ” ®’ 6,50 €
Chicoree-Orangensalat mit Wildschwein-Tranchen und Haselnuss-Dressing " 7,20 €
Carpaccio von der Roten Beete mit gratiniertem Ziegenkase und 8,90 €
karamellisierten Walnisse 7" "

Waldorfsalat mit gerducherter Entenbrust und Cranberries " "7 ¢ 9,80 €
Suppe

Schwarzwurzelsiippchen mit Petersilienpesto * ®* Tasse 4,60 €
Cremesiippchen vom Ginseklein A% 7 &'t Tasse 5,60 €
Kleine Gerichte

Laugenbrezel mit Butter und Salatbukett”** ¢’ 4,60 €
Zwiebelkuchen mit kleinem Salatbukett” % ¢ © 5,90€
Flammkuchen mit Créme fraiche, Schinkenspeck-Streifen und Zwiebeln” A" ¢ 11,90 €
Vegetarischer Flammkuchen mit Creme fraiche, Griinkohl, Tomaten, Ricotta 11,90 €
und Kiirbis 7*®

Flammkuchen mit Créme fraiche, Rotkraut, KloR, Entenfleisch 12,90 €

und Apfel At &L



RESTAURANT | CAFE

Hausspezialititen “Ferdinand”

Strammer Max “a la Ferdinand” - auf geréstetem Schwarzbrot mit Senf
Leberkisescheibe, Spiegelei, gehackte Zwiebeln und Cornichons” A6

Burger “a la Ferdinand” mit Rinderpatty, krossem italienischem Rohschinken
geschmorte Zwiebeln, Cocktailsauce, geschmolzenem Rahmkése
und Steakhouse Pommes Frites” A% ¢

Rindergulasch “Ferdinand” mit Champignons, roten Zwiebeln, saurer Gurke
Speck und Pappardelle**”*

Hauptgerichte

Weihnachtliches SiiBkartoffelcurry mit Rosenkohl und Zimt ”-&*

Schweinefilet mit Haselnusskruste, gebratenem Blumenkohl
und Schupfnudeln ”A% & "2 C!

Hausgemachter Sachsischer Sauerbraten mit Apfelrotkraut und KartoffelkloBen

Geschmorte Ochsenbacke mit Rotweinschalotten und Steckriibenpiiree %7 ®!

Gebratener Viktoriabarsch mit Karotten-Spitzkohlgemiise und Polenta 7% & "'

Knusprige Gansekeule mit Apfelrotkraut, Kartoffelkl6Ren und Semmelbutter

7,G,1,AL L

9,80 €

13,90 €

14,20 €

13,90 €

15,90 €

16,40 €

17,40 €

18,60 €

24,90 €
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SiiRes & Dessert

Schokoladen-Brownie mit Vanilleeis und Schlagsahne 7 <& F

Gefillter Bratapfel mit VanillesoRe " ™

Zimtstern-Tiramisu 7 AL & H1. H2

Frisch gebackene Waffel mit Puderzucker und Schlagsahne 7*% ¢

dazu 1 Kugel Vanilleeis "¢
dazu hausgemachtes Apfelkompott

Schwedeneisbecher mit 2 Kugeln Vanilleeis, hausgemachtem Apfelkompott
Schlagsahne und Eierlikér "€

Gliihwein-Zwetschgen mit 2 Kugeln Vanilleeis und Zimt-Sahne " &*

Schoko-Nuss-Becher mit 1 Kugel Schokoladeneis und 1 Kugel Walnusseis
karamellisierte Niisse, Schlagsahne und Schokoladensauce 7 & "% "2 H3.F

Karamellisierter Kaiserschmarrn mit oder ohne Rosinen
und hausgemachtem Apfelkompott 7> &Ht

Hausgebackene Kuchen nach Tagesangebot

5,80 €
6,80 €
6,80 €
4,90 €
6,40 €

6,90 €

6,20 €

6,50 €

6,50 €

8,90€



Zusatzstoffe:

1 = mit Farbstoff
2 = Konservierungsstoff
3 = mit Antioxidationsmittel
4 = mit Geschmacksverstarker
5 = mit Schwarzungsmittel
6 = mit Phosphat
7 = mit MilcheiweiR
8 = koffeinhaltig
9 = mit Taurin
10 = mit SGBRungsmittel
11 = enthalt eine Phenylaninquelle
12 = gewachst
13 = chininhaltig

Allergene:

A = glutenhaltige Getreide
Al = Weizen
A2 = Roggen
A4 = Gerste
A4 = Hafer
B = Krebstiere
C =Eier
D = Fisch
E = Erdnisse
F = Soja
G = Milch- und Milcherzeugnisse
H = Schalenfriichte

H1 = Mandeln
H2 = Haselniisse
H3 =Walnisse

H4 = Cashewkerne

H5 = Pecannisse

H6 = Paranusse

H7 = Pistazien

H8 = Macadamianiisse
| = Sellerie
J=Senf
K = Sesamsamen
L = Schwefeldioxid und Sulfite
M = Lupinen
N = Weichtiere



