RESTAURANT | CAFE

Vorspeisen

Kleines Wiirzfleisch mit Kase tiberbacken und hausgebackenem Brot ”A* &' 8,40 €
Mille Feuille von Antipasti mit frischer Rauke, Fetakédse und Petersilienpesto %7 " 10,60 €
Rostbrot mit feinem Ziegenkase, saurem Kiirbis, Rosmarin-Honig 11,50 €

und Parmaschinken A% 627

Knusprig gebackene Kokos-Gambas mit Tomaten-Paprika-Salsa und Salat /A% & ¢ 12,80 €

Rauchlachs-Réschen auf StiBkartoffel-Rosti mit Gurkenrelish, 12,90 €
Salat und Radieschen-Vinaigrette *°

Suppen
WeiRe Kartoffelschaumsuppe mit Leberwurst-Krusteln und Leingl >7 ¢ " 7,90 €
Feine Kiirbissuppe mit Quarknockerln 7€ 9,20 €

Kleine Gerichte

Strammer Max “a la Ferdinand” 12,90 €
Leberkasescheibe mit Spiegelei auf geréstetem Schwarzbrot mit Senf,

gehackten Zwiebeln und Cornichons A+ 10

Flammkuchen mit Créme fraiche, roten Zwiebeln, Schinken-Speckstreifen 14,80 €
und Friihlingslauch A+ ¢

Vegetarischer Flammkuchen mit Creme fraiche, roten Zwiebeln, Tomaten, 15,80 €
Knoblauch, Romana-Salat und Parmesan 7*% ¢

Toast Benedict “a la Ferdinand” mit pochiertem Ei, Schinken, 15,90 €

Spinat und Senfschaum *%*7¢!
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Hauptgerichte

Vegane Gemiisebolognese mit Spaghetti und Reibegenuss "’

Burger “a la Ferdinand”

mit Rinderpatty, krossem Prosciutto, geschmorten Zwiebeln,
hausgemachte Cocktailsauce, geschmolzenem Weichkase,
und Steakhouse Pommes Frites A% 44 G K

Vegetarischer Burger “a la Ferdinand”
mit veganem Patty, geschmorten Zwiebeln, hausgemachte Cocktailsauce,
geschmolzenem Weichkise und Steakhouse Pommes Frites ”A% &% &4 X

Bowl mit Pulled Chicken, BBQ-Sauce, Salat, Gurke, Pilzen, Coleslaw,
Zwiebeln und SiiBkartoffel-Pommes > &’

Steak au four mit hausgemachtem Wiirzfleisch Giberbacken, Pommes Frites
und Salatbouquet "'

Gebratene Maispoulardenbrust mit Pumpernickel-Jus, Ratatouillegemiise

und Gnocchis > 7/ ALA2 G

Auf der Haut gebratenes Lachssteak mit Limonenschaum, frischer Rauke
und Petersilienrisotto > ¢

Geschmorte Schweinebdckchen in eigener Sauce mit Bohnen-Tomaten-Cassoulet
und Rosmarin-Drillingen''

17,80 €

19,10 €

19,10 €

19,40 €

21,50 €

22,40 €

22,90 €

23,60 €
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SiiRes, Dessert & Eis

Klassische Créme Briilée mit hausgemachtem Brombeersorbet 7 < ¢

Karamellisierter Kaiserschmarrn mit oder ohne Rosinen
und hausgemachtem Apfelkompott A © &t

Pflaumen-Crumble mit Amarettini und Vanilleparfait <"

Schoko-Nuss-Eisbecher mit 1 Kugel Schokoladeneis und 1 Kugel Walnusseis,
karamellisierte Niisse, Schlagsahne und Schokoladensauce - & "% "2 13

Beeren-Joghurteisbecher mit 1 Kugel Beeren-Joghurteis, 1 Kugel Schokoladeneis,
hausgemachte Beerengriitze und Schlagsahne 7 & *3

Schwedeneisbecher mit 2 Kugeln Vanilleeis, hausgemachtem Apfelkompott,
Schlagsahne und Eierlikér 7€ - auf Wunsch alkoholfrei

Affogato al caffé - Espresso mit Vanilleeis 7 ¢

Affogato al chocolate- kleine heiRe Schokolade mit Vanilleeis "€

9,40 €

9,80 €

10,90 €

8,20 €

8,60 €

9,40 €

4,90 €

4,90 €

Verschiedene Kuchen hausgebacken und von der Béckerei G6hler aus Possendorf
und handgemachte Dessert-Tértchen von der Konditorei Dani Kuchenherz aus Dippoldiswalde

nach Tagesangebot in unserer Kuchentheke



Zusatzstoffe:

1 = mit Farbstoff
2 = Konservierungsstoff
3 = mit Antioxidationsmittel
4 = mit Geschmacksverstarker
5 = mit Schwarzungsmittel
6 = mit Phosphat
7 = mit MilcheiweiR
8 = koffeinhaltig
9 = mit Taurin
10 = mit SURungsmittel
11 = enthalt eine Phenylalaninquelle
12 = gewachst
13 = chininhaltig
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Allergene:

A = glutenhaltige Getreide
Al =Weizen

A2 = Roggen
A4 = Gerste
A4 = Hafer
B = Krebstiere
C=Eier
D = Fisch
E = Erdnisse
F = Soja

G = Milch- und Milcherzeugnisse
H = Schalenfriichte

H1 = Mandeln
H2 = Haselnisse
H3 = Walnisse

H4 = Cashewkerne

H5 = Pecannisse

H6 = Paranusse

H7 = Pistazien

H8 = Macadamiantisse
| = Sellerie
J =Senf
K = Sesamsamen
L = Schwefeldioxid und Sulfite
M = Lupinen
N = Weichtiere



